
Emballages 

comestibles 
En adéquation avec la lutte anti-
gaspillage, les emballages        
c omes t i b l e s  f e ron t  l eu r            
apparition dans notre assiette. Ils 
seront composés le plus  souvent 
d’algues, mais aussi de cire    
d’abeille, de caramel ou de    
chocolat. 

Alimentation 
de demain 

Insectes 

Micro Algues 

Riches en protéines, i ls          
c o n s t i t u e n t  u n e  s o u r c e             
faci lement access ible en         
éléments nutritifs. Préparez vous 
à manger des barres protéinées à 
base de farine de grillons après 
votre sport, ou des criquets à la 
Grecque durant l’apéritif. Il y en 
aura pour tous les goûts, ou 
pas... 

 
Spiruline, chlorelle…  ces micro-
organismes marins trouveront 
leur place dans nombre de vos 
aliments : gâteaux, boissons, 
smoothies… Leurs apports       
élevés en protéines, leurs       
propriétés détoxifiantes et     
texturantes ou encore leurs      
capacités de substitution de    
matières grasses, sont autant 
d’avantages que présentent ces 
ingrédients « bien-être ». 

Kits de  

culture 
Cultivez vous-même vos aliments 
dans votre cuisine ! Faire pousser 
des champignons, cultiver des 
herbes aromatiques, ou encore 
élever des insectes, autant   
d ’ ac t i on s  qu i  v i end ron t         
agrémenter la micro-usine de   
votre foyer. 

Viande 

synthEtique 
Conçu en laboratoire, le steak  
artificiel est réalisé à partir de 
cellules souches de muscles de 
bovin adulte. Avec une moindre 
émission de gaz à effet de serre, 
des dépenses énergétiques        
limitées et des terres agricoles    
p ré se r vée s ,  l e s  v i ande s           
synthétiques présentent de    
nombreux avantages... Serez-
vous pour autant prêt à goûter un 
hamburger artificiel à 300000  
euros ? 

#MIXANDMATCH 

#PROSOMMATEUR 

#MAKER 

#ZERODECHET 

L’autoproduction sera de rigueur 
grâce à cette technologie. Pour 
produire selon les besoins et les 
env ies ,  l ’ impr imante  3D            
alimentaire sera présente dans 
tous les foyers. Elle sera capable 
de créer, grâce à ses cartouches 
r e m p l i e s  d ’ i n g r é d i e n t s      
consommables, des chefs    
d’œuvres sur mesure. Préparez-
vous à imprimer vos pizzas de  
demain ! 

Imprimante  

3D, le  

nouveau 

micro-ondes 


